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Forno elettrico a platea rotante

Electric oven with rotating deck

Der Elektroofen mit drehender Ofenplatte

Le four électrique a sole tournante

Horno eléctrico con solera giratoria
NeKTpMYEcKas Meysb ¢ BpaLyaroLLeics nnaTgopmoi

Www.cuppone.com
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Caratteristiche tecniche Technical Specifications

= Costruzione in acciaio inox » Stainless steel construction

= Piano di cottura in mattoni di cordierite montato su telaio rotante * Hearth deck made of cordierite stones mounted on rotating frame

« |solamento in lana di roccia evaporata « Evaporated rock wool insulation

« Doppia velocita di rotazione (per infornare e per cuocere) « Two speeds of rotation (for loading and cooking)

= Possibilita di invertire il senso di rotazione * Reversible direction of rotation

» Doppia illuminazione interna con lampade alogene « Dual internal lighting system with halogen lamps

* Porta con vetro panoramico * Panoramic glass door

= Sfiato vapori regolabile * Adjustable steam vent

= Resistenze elettriche corazzate nel cielo e sotto la platea * Armoured heating elements in roof and under deck

= Controllo elettronico della cottura « Electronic baking control

= Possibilita di programmare I'accensione automatica del forno  Qven programmable to switch on automatically

» Accessibilita facilitata a tutti i componenti eleftrici » Easy access to all electrical components

» In fase di trasporto e di installazione, possibilita di ruotare il forno sul * Specially designed base with wheels enabling the oven to pivot
supporto munito di ruote portando I'ingombro a 79 cm di larghezza e 190 during transport and installation, bringing the overall dimensions to
cm di altezza per consentire il transito attraverso le normali porte 79 cm in width and 190 cm in height so that it can pass through

standard size doorways
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la derniere pizza e Funcionamiento econémico

e Economicité de gestion

Controllo elettronico della cottura - Electronic baking control
Elektronische Garkontrolle - Contréle électronique de la cuisson
Control electrénico de la coccidn - S1eKTPOHHbIA KOHTPOIIL 3a BblNeKaHnem

Vano multifunzionale - Multi-purpose chamber
Multifunktionsfach - Compartiment multifonctions
Espacio multifuncional - MHorogyHkumoransHas Hiwa

TexHuYecKne XapaKTepucTKu

* Wi3rotosnieHa n3 HepxxaseroLyen ctanm

¢ BeinekaroLyasi oBepXHOCTb M3 KOPAMEPHTOBBIX KMPITUYEN, yCTaHOBIIEHa
Ha BpaLLaroLeMcs Kapkace

* W3onsums 3 cyxon M1UHEpasbHou Batbl

e []BoiiHasi ckopoCTb BpALLEHNS (151 3arPy3KH 1 BbINEKaHNS)

 BO3MOXXHOCTb N3MEHEHNS! HANPABNIEHNs BPALYGHNS

* [IBoiiHOE BHYTPEHHEE OCBELLEHME [aloreHHbIMMU namnamm

* [lBepe ¢ naHopamHsIM CTEKIIOM

* Perymmpyembivi BbifycK napa

= ADMUPOBAHHBIE NIEKTPUHECKME TIHbI HA BEPXHEM 1 HYXKHEH [T0BEPXHOCTAX

 ONEKTPOHHbIA KOHTPOSb 3a BbINEKaHNEM

* Bo3MOXHOCTb porpaMmMmpoBanms aBTOMATHYECKOrO BKIIOHEHHUS Nevn

« [lpocToi JOCTyn KO BCEM SMEKTPUYECKMM KOMITOHEHTaM

* BO3MOXXHOCTb BPALLYEHMS NEYM HA MOACTABKE C Koaiecam npn
TPAHCIOPTUPOBKE U YCTaHOBKE, JOCTUras Takum 06pa3om rabaputos,
cocrasnaroux 79 cM B LmpunHy u 190 CM B BbICOTY, YTO 03BONIAET
poXoz Yepe3 CTaHAapTHbIE ABEPHbIE MPOEMbI.

Caracteristicas técnicas

= Construccion de acero inoxidable

« Superficie de coccion realizada con ladrillos de cordierita
y montada sobre bastidor giratorio

= Aislamiento de lana de roca evaporada

Dos velocidades de rotacion (para introducir 1a pizza y para la coccion)

» Posibilidad de invertir el sentido de giro

» lluminacion interior con dos lamparas halégenas

« Puerta con cristal panoramico

= Salida regulable de vapores

= Resistencias eléctricas blindadas en la boveda y bajo la solera

= Control electrénico de la coccion

» Opcion de programacion para el encendido automatico del horno

* Facil acceso a todos los componentes eléctricos

» Durante las fases de transporte e instalacion, el horno puede girarse
sobre el soporte con ruedas para reducir sus dimensiones a 79 cm de
ancho por 190 cm de altura para pasar por puertas estandar

@




Technische Merkmale
Konstruktion aus Edelstahl
Backflache aus Cordierit-Steinen auf Drehgestell
Isolierung aus verdampfter Steinwolle
Zwei Drehgeschwindigkeiten (zum Einschieben und zum Backen)
Drehrichtung kann umgekehrt werden
Doppelte Innenbeleuchtung mit Halogenleuchten
Tiir mit Panoramaverglasung
Verstellbarer Dampfablass
Gekapselte Heizwiderstande an der Ofendecke und unter der Backplatte
Elektronische Garkontrolle
Mdgliche Programmierung der automatischen Einschaltung des Ofens
Optimale Zugénglichkeit aller elektrischen Komponenten
Fiir Transport und Installation kann der Ofen auf dem Fahrgestell
gedreht werden, wodurch seine Abmessungen auf 79 cm Breite und 190
cm Hohe gebracht werden, damit er durch normale Tiiren passt

Caractéristiques techniques
Construction en acier inox
Plan de cuisson en briques de cordiérite monté sur chassis tournant
Isolation en laine de roche évaporée
Double vitesse de rotation (pour enfourner et pour cuire)
Possibilité d’inverser le sens de rotation
Double éclairage interne avec lampes halogenes
Porte avec vitre panoramique
Evacuation des vapeurs réglable
Résistances €lectriques blindées dans la volte et sous la sole
Contrdle électronique de la cuisson
Possibilité de programmer I'allumage automatique du four
Accessibilité facilitée a tous les composants électriques
En phase de transport et d’installation, possibilité de tourner le four sur
le support muni de roues en portant 'encombrement a 79 cm de largeur
et 190 cm de hauteur pour permettre le passage a travers les portes
normales




Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogens

Dimensioni ingombro per transito attraverso le normali porte

Overall dimensions for transit through normal doorways

Abmessungen flir den Transport durch normale Tiiren

Dimensions d’encombrement pour passage a travers les portes normales
Dimensiones para paso por puertas estandar

[abapuTHble pasMepb! 4715 MPOX0[a Yepe3 CTaHAaPTHbIE ABEPHLIE MPOEMbI

Dimensioni esterne con cappa
External dimensions with hood
AuBenmaBe mit Abzugshaube
Dimensions hors tout avec hotte
Dimensiones externas con campana |
BHelwH1e pasmeps! ¢ BbITSXKON |

Dimensioni esterne senza cappa ;
External dimensions without hood

AuBenmaBe ohne Abzugshaube |
Dimensions hors tout sans hotte
Dimensiones externas sin campana
BHewwuHmne pasmepsi 663 BbITSXKH

Dimensioni interne camera di cottura :
Internal dimensions of cooking chamber
InnenmaBe der Backkammer

Dimensions internes chambre de cuisson
Dimensiones internas camara de coccion
BHyTpeHHMe pa3Mepbl KaMEPbI BbIMeKaHns

mm

mm

@ mm

Altezza da terra piano di cottura

Height of hearth above floor level

Hohe der Backfldche vom Boden

Hauteur du plan de cuisson par rapport au sol
Altura superficie de coccion respecto al suelo
BeicoTa BbinexaroLyes MoBePXHOCTH OT rona

Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen
Capacité de cuisson pizzas - Capacidad de coccion pizzas - BMeCTHMOCTb BbinekaHms nuLL

Alimentazione elettrica - Electric power supply - Elektrische Versogung
Alimentation electrique - Alimentation eletrica - SnekTpuqeckoe nutaHme

Assorbimento - Electrical input - Leistungsaufnahme - Absorption - Absorcion - lorpe6nerue

Consumo - Power consumption - Verbrauch - Consommation - Consumo - Pacxog

Peso netto senza cappa - Net weight without hood - Nettogewicht ohne Abzugshaube
Poids net sans hotte - Peso neto sin campana - Bec HeTTo 6€3 BbITSKKH

Peso lordo senza cappa - Gross weight without hood - Bruttogewicht ohne Abzugshaube
Poids brut sans hotte - Peso bruto sin campana - Bec 6pyTT0 6€3 BbITSXKM

Ingombro con imballo senza cappa - Overall dimensions with packing, without hood
Abmessungen mit Verpackung ohne Abzugshaube - Encombrement avec emballage sans hotte

Dimensiones con embalaje sin campana - [abapuTsl B ynakoske 6e3 BbITSKKM

mm

mm

790 x 1310 x 1640

1310 x 1690 x 2165

1310 x 1410 x 1670

8 da 300
7 da 350
3 da 500

i
|

AC3N/400/50/Hz

495

1240 x 1340 x 2000

GT140/1D
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1610 x 1990 x 2165 l
|

1610 x 1710 x 1670

1400

1350

14 da 300
10 da 350
5da 500

AC3N/400/50/Hz

17,7

10,6

l

580
720

1240 x 1640 x 2150

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wipuHa

P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - ry6uxa

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BeicoTa

Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali inflammabili, una distanza minima di almeno 50 mm.

Ensure that you keep a distance of at least 50 mm between the oven and other equipment or inflammable materials.

Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entziindlichen Materialien einen Mindestabstand von 50 mm ein.
Maintenir une distance minimale d’au moins 50 mm entre le four et les autres appareils ou materiaux inflammables.

Deje una distancia minima de 50 mm entre el horno y otros equipos o materiales inflamables.

CoxpannTs MEXAY NMEYb 1 Apyrim 060pyA0BaHUEM Wil BO3TOPAEMbIMU MATEPUANAMH, MUHWMATIEHOE PACCTOSIHME, 10 MEHbLLEH MEpe, 50 MM.
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P Cappa di aspirazione Extractor hood Abzugshaube
/W/” 'fi‘” "/” » Costruzione in acciaio inox « Stainless steel construction * Konstruktion aus Edelstahl
p « Aspiratore con capacita di 700 m3/h = Extractor fan rated 700 m%h = Sauggeblase mit einer Leistung

» Scheda elettronica per il controllo « Extraction speed control von 700 m3/h

della velocita di aspirazione circuit board = Elektronikkarte fiir die Steuerung
= llluminazione frontale * Front lighting der Absauggeschwindigkeit
« Filtri estraibili e lavabili * Removable and washable filters = Frontbeleuchtung

= Herausnehmbare und
waschbare Filter

Hotte d’aspiration Campana BbiTsika
= Construction en acier inox = Construccion de acero inoxidable * W3roTosneHa n3 HepxaseroLen ctam
» Aspirateur avec capacité « Extractor con capacidad  BbITAXHOA BEHTUNATOD
de 700 m%h de 700 m%h POU3BOAMTENLHOCTBHY 700 m*yac
= Carte électronique pour le controle = Tarjeta electronica para el control de  * O/IeKTPOHHAS NaHENb yripasseHms
de la vitesse d’aspiration la velocidad de extraccion CKOPOCTBHO BBITSXKKH
« Eclairage frontal * lluminacion frontal « (OPOHTANLHOE OCBELLEHNE )
» Filtres extractibles et « Filtros extraibles y lavables * U3roToBfeHa u3 HepXaeroLLen cranm
lavables * CbeMHbIE MOKLUMECS HUBTDbI

Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggeblase
Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor - Mogesns ¢ BeITsKOI KGT110AS KGT140AS

Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor - Abzugshauben ohne Sauggeblése
Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor - Mogens 6e3 BbITsKu KGT110NT KGT140NT

Ll P[] L] P]H

| mm | 1310 x 1290 x 500/ 1610 x1 590 x 500
. r Lo Lok
Alimentazione elettrica - Electric power supply - Elektrische Versogung Y
Alimentation electrique - Alimentation eletrica - SnekTpuyeckoe nurarme

Dimensioni - Dimensions - Abmessungen - Dimensions - Dimensiones - rabapuTsi

Volt AC/230/50/Hz AC/230/50/Hz

Assorbimento - Electrical input - Leistungsaufnahme - Absorption - Absorcion - [otpeénerue kW 0,13 0,13
Portata - Air flow rate - Abluftleistung - Débit - Capacidad de extraccion - MpoussogutensHocTs m?/h 700 700
bi.al;létr; ?(J;O d’uscita - Diameter exit hole - Durciimesser Austriﬁsloch @ mm 7 150 150
Diametre trou de Sortie - Diametro del orificio de salida - AnameTp BbIXOAHOro OTBEPCTHSA 7

Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec HeTTo Kg 51 70

Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTro Kg 68 90

Ingombro con imballo - Overall dimensions with packing - Abmessungen mit Verpackung
Encombrement avec emballage - Dimensiones con embalaje - Fabaputs! B ynakoske mm | 570 x 1360 x 1510 570 x 1660 x 1810

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuHa  P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - riyouHa  H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BeicoTa

llluminazione frontale e filtri estraibili

Front lighting and removable filters
Frontbeleuchtung und herausnehmbare Filter
Eclairage frontal et filtres extractibles
lluminacion frontal y filtros extraibles
DpoHTanbHOE 0CBELLEHME U ChEeMHbIE (OUTLTDbI

CUPPONE F.LLI S.r.l Via Sile, 36 - 31057 Silea (TV) - Italy - Tel. 39 0422 361143 - Fax 39 0422 360993
info@cuppone.com - www.cuppone.com

Studioverde.it

La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifiche che riterra opportune - The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the

right to make appropriate changes in the product - Die Firma tibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behélt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abanderungen vorzunehmen - La Maison décline
catalogo reservandose el derecho demodificar las que considera oportunas - PYKOBOACTB0 He HECET KaKOH-ME0 OTBETCTBEHHOCTH 38 BOIMOXHBIE HETOYHOCTH, COLEPXALLMECS B HACTOALLEN BPOLLIOpE, 0CTABNSA 3a COBOM NPABO Ha BHECEHHE HEOOXOAMMbIX HIMEHEHH.

toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce dépliant et se réserve le droit d'éffectuer sur sa production toutes les modifications qu ‘elle jugera utiles - La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-



